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Historia de la Produccion Carnica

SISTEMA TRADICIONAL de la PRODUCCION
Ganadera

Produccion Alimentaria orientada a la Cantidad, para
asegurar el aporte nutritivo de un pais

El Productor Ganadero siempre ha comercializado en
funcion de la oferta y la demanda, (Precio, el factor
clave)

6ran potencial de crecimiento del consumo debido a:
aumento de la poblacion y mejora del nivel de vida.

Produccion eficiente en costes, orientada a
crecientes volumenes.

Comercializacion enfocada a la “colocacion” del
producto
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Consideraciones

* El consumidor es capaz de asumir riesgos por:
Tabaco, conducir vehiculos, transportes
publicos, pero No acepta en el mismo grado que
un alimento pudiera perjudicarle.

— Alimentacion = Riesgo cero?

* La Gestion de la "Seguridad Alimentaria” se
convertird en un elemento diferenciador a la
hora de escoger proveedores en el sector
alimentario

* El Consumidor Europeo, en cuanto a
Alimentacion se refiere, valora en primer lugar
la seguridad

Ano 2000




¢Seqguridad Alimentaria?

* FAOQ: Es el acceso fisico y econdmico de todas
las personas y en todo momento a los
suficientes alimentos inocuos y nutritivos para
satisfacer sus necesidades alimenticias y sus
preferencias en cuanto a alimentacion para
llevar una vida activa y sana.

* A la UE interesa el aspecto relativo a la
INOCUIDAD

Ano 2000




Atencién a la Calidad ETICA y S.A.

* BIENESTAR DE LOS ANIMALES

— Durante la Cria y Engorde:

* Espacio, tipo suelo, grupos sociales,.... Pueden tener
influencia en el nivel del olor sexual (estacol y
androsterona) y en la incidencias de carnes PSE

— Durante el Transporte:

* Espacio, duracion, ... Incidencia en carnes P.S.E. Y
D.F.D.

— Durante el Sacrificio:

* Tipo de aturdimiento (electronarcosis, Co2)
Sangrado (Iipr'e, vacio,..) ,
* CONSERVACION Y PROTECCION DEL MEDIO
AMBIENTE

Ano 2000




Consideraciones

ASUNTOS DE INTERES:

— Salmonella, Listeria, Campylobacter, E. Coli, Dioxinas,
Micotoxinas, Antibiéticos, Higiene de las GranJas
Aditivos, Transgénicos, Contaminaciones cruzadas,
Priones, Coles‘rerol Acidos Grasos, ....

El APPCC: Herramienta vdlida y perfectamente

aplicable a la Seguridad Alimentaria. Y esta sera

Mayor cuanto Mds y Mejor se apliquen este tipo

de sistemas en TODOS los eslabones de la

Cadena Alimentaria

Es compleja la identificacidn y la valoracion de riesgos,
en la practica las empresas carecen de medios para

entender y valorar los riesgos (Amplia disparidad)*

Ano 2000




Gn clusion es

* El Consumidor es el REY

* "La mayor parte de los productos alimenticios
se producirdn de forma especifica para un
propdsito y mercado especifico”

* "Ya no sucederd que los ganaderos generen un
producto, llevarlo al mercado y que los

transformadores lo acepten”
» M.Boehje

Ano 2000




EL PODER DEL CONSUMIDOR

! EL CLIENTE SIEMPRE TIENE RAZON

| EL CONSUMIDOR Y NO EL PRODUCTOR DIRIGIRA
EL MERCADO

| EL CONSUMIDOR ; ES EL REY! Y DEMANDA:
| - CONFIANZA-SEGURIDAD

| - PRECIO

| - cALIDAD

| - SERVICIO Afio 2000




Ganadero:
PRODUCTOR DE ALIMENTOS

* El Ganadero pasa de productor de animales a
PRODUCTOR DE ALIMENTOS

* Por ello hay que aplicar los Principios de
SEGURIDAD ALIMENTARIA a todas las fases
de “Produccion de Alimentos” incluido “el pase
por la granja”

* Esta Nueva Seguridad Alimentaria debe tener
“CONTROL INTEGRAL DEL PROCESO”

Ano 2000




Elementos Innovadores del “paquete de higiene”
en la Produccion Primaria

Integracion de toda la * Cambio funciones del
cadena alimentaria veterinario oficial

Trazabilidad de * Elaboracion de un plan
productos alimenticios nacional plurianual de
Yy piensos control

* Responsabilidad del * Auditorias
operador economico

Caracteristicas Innovadoras del Control: Reglamento (CE) 882/04
|.De la Granja a la Mesa (“del Campo al Matadero”)
Il.Trazabilidad

lll.Garantia de control del proceso




NUEVA POLITICA EUROPEA

Estandar europeo de produccion

« Cumplimiento legislacion.
» Medioambiental
» Blenestar animal
» Sanidad animal
» ldentificacion animal
» Higiene

<SEGURIDAD AL|MENTAD

S aAa»> 0




é¢Qué representa la produccidn primaria en la
seguridad de los productos de origen animal?

Es el primer eslabdn de la
cadena alimentaria de
produccion de alimentos de
origen animal

¢Qué es la produccion primaria?

La produccion, cria o cultivo de productos primarios,
con inclusion de la cosecha, el ordeno y la cria de
animales de abasto previa a su sacrificio. Abarca
también la caza y la pesca y recoleccion de
productos silvestres.



> Explotaciones que envian animales a matadero

* En el momento de llegada al matade
incluye transporte).
» Sector leche cruda
* Una vez que la leche cruda ha sido recogida en
explotacion y sale de ella.
> Sector apicola
* Cualquier operacion llevada a cabo fuera del
establecimiento del apicultor
» Sector huevos | N
* En los centros de empaquetado de | ;; ' "\, p’
aunque estén en la explotaciéon




Yl

% Direccitn General
éﬂa-i Proteccidn de los Consumidores

LAS PRINCIPALES OBLIGACIONES DE LOS

EXPLOTADORES DE EMPRESAS ALIMENTARIAS Y DE PIENSOS

* i(Amplia disparidad
También en 2009)!



Seguridad
No comercializaran alimentos o piensos que no sean seguros.

Responsabilidad
Asumiran la responsabilidad de que los alimentos y los piensos que
produzcan, transporten, almacenen o vendan sean seguros.

Trazabilidad
Seran capaces de identificar rapidamente a sus proveedores o clientes.

Transparencia
Informaran inmediatamente a las autoridades competentes si tienen
razones para pensar que los alimentos o los piensos que estan bajo su
responsabilidad no son seguros.

Emergencia
Retiraran inmediatamente del mercado un alimento o un pienso si tienen
razones para creer que No son Seguros.

Prevencion
Determinaran, revisaran regularmente y someteran a control los puntos
criticos de sus procesos.

Cooperacion
Cooperaran con las autoridades competentes en las acciones
emprendidas para reducir los riesgos.



¢Como contribuye la Produccion Primaria
Ganadera a la Seguridad Alimentaria?

‘Mediante El Control de los Riesgos
derivados de las actividades ganaderas

:Dénde estan > En la Alimentacién Animal
estos 3==) »Durante la Cria de los animales
Riesgos? >En la Falta de Trazabilidad en |la

Actividad Ganadera



.» Sl ARG

Alimentacion Animal
EI ObjetIVO + |mportante para Ia Segurldad Allmentarla
“es la INOCUIDAD de los piensos y materias primas
utilizadas en alimentacion animal

N

> Nivel mas bajo posible de contaminacion:
Bioldgica, Fisica y Quimica e e

>Contro| de los vaeles de Residuos
\t:‘M '. :



Nutricion Animal

* La Nutricién de los animales influye directamente
en: ¥ it
— Calidad Sanitaria de los Piensos
* Bacterias, hongos, micotoxinas,..

— Perfil de Ac. Grasos (calidad de la grasa > mds Car'dlosaludable )
— Olores y Sabores (Evitar los no deseables)
— Estabilizacidon de la miofibrilla

por correctores vitaminas y minerales

* Normas ISO en fabricas de pienso: con’rrol de
proveedores y productos

* Trazabilidad desde el Campo

Ano 2000




Cria de Animales para la produccion
de Alimentos de consumo humano

)

SIGIENE DE LAS INSTALACIONES Y EQUIPOS
HIGIENE DE LOS ANIMALES: SANIDAD ANIMAL
» Prevencion de Enfermedades Animales:
A\ Programas de Vigilancia(Perineumonia, Leucosis
Lucha contra enfermedades animales:
Programas de Control (Salmonella) Y

rradicacion (Brucelosis, Tuberculosis)

Control de enfermedades que puedan afectar
a la Seguridad de los productos de Origen
animal (septicemia, animales febriles,
alteraciones nutricionales ...)

DMINISTRACION ADECUADA DE

CAMENTOS VETERINARIOS Y OTROS
AMIENTOS: farmacoldgicos, inmunoldgicos,
anitarios



LA SANIDAD ANIMAL

ES UNO DE LOS PRINCIPALES
FACTORES LIMITANTES
DE LA PRODUCCION ANIMAL
Y FACTOR DE RIESGO DE
LA SEGURIDAD ALIMENTARIA




Protocolizar la SANIDAD

* Granjas con alto status sanitario (SPF)
reduce el uso de antibidticos

* Destetes aislados (TD-TF)
* Programas Preventivos

* Programas de erradicacion de patdgenos
especificos

* Sistemas de Bioseguridad

Ano 2000




Estrategias Definidas de

control de enfermedades

- PROGRAMAS DE PREVENCION:

- DIAGNOSTICOS PRECISOS

- ESTUDIO COSTO / BENEFICIO (Reducc. Enf)
- PREVALENCIA ENFERMEDADES EN LA ZONA
- BIOSEGURIDAD GRANJA DE ORIGEN

- PROCESOS ATSLAMIENTOS / CUARENTENAS
EN GRANJAS DE ORIGEN Y RECEPTORA

- PERTODO DE INCUBACION Y
CARACTERISTICAS DE LAS ENFERMEDADES




Obligacion de la intervencion
personal del clinico en la
defnicion de cada tratamiento.
S eleccion antibiotico adecuado:

- Diagnostico adecuado, Conocer
sensibilidad, estado defensas...

Determinar, si es posible, el
origen de la infeccion.

Correctas pautas de
administracion y Calculo preciso
de la dosis

Vigilar el tratamiento, control de
pautas y tiempo de espera

Usar antibioticos de espectro
limitado, para minimizar
resistencias



PERIODOS DE RETIRADA DE LOS MEDICAMENTOS MAS UTILIZADOS

GRANJAS DE CEBO
Consultar siempre previamente a tratamiento 6 a carga a matadero. El periodo de retirada se cuenta desde el ultimo dia de
tratamiento.
*BivamoX .......oooeiiiiiiiii e, 30 dias
CAMOXAl ..oovviiiiiiiieeee e 30 dias
*Biosuspen .........ciiiiiiiiie 30 dias
*Sincrooo dexametasona........................ 30 dias
*GENtAMOX eevviiiiieieeeeeeeeeceee e 30 dias
STHOSUL e 21 dias
*Terralon L.A. ..o 21 dias
*Vetrimoxin L. Ao 20 dias
*Ganadexil enrofloxacina ...................... 14 dias *
*Tiamutin 20 ......oooiviiiie e 14 dias
*SYVAMOX ittt 14 dias
*VetrimoxXin ......ccoove e 10 dias
*Fiebrina porcina ..........cccoooeiiiiiiiiiinnnn. 7 dias
*NIPOXIME ..o 7 dias
*SYVAUOX it 7 dias
i D100 (] o o] { o SR 7 dias
sLinalten ... 6 dias
*QUINOCIIIN oo 6 dias
*Doxicivall ........ccccoeevviiiiiiiiiiiiee, 6 dias
*MarbocCyl 2% ........cevvveeeveiniiiiiiiiiiiiiien 4 dias
*HipradoXi-S ..., 4 dias
eStresnil ... 3 dias
*AdVOCIN 2,5% eveeeeeeeieeeee, 3 dias
*DoxidOl ....coveiiieee 2 dias
*Paracetamol s.p. ....cocoviiiiiiiiiii 1 dias

*No se puede utilizar en cerdos tipo INCARLOPSA
27 de agosto de 2007

SERVICIOS TECNICOS
VETERINARIOS



Implicaciones de la sequridad de los alimentos
antes del sacrificio

Ganadero: de simple criador a “parte

indispensable en la Cadena
alimenticia”, al proporcionar materia
prima base de la elaboracién de
productos alimenticios sanos, seguros y
de alta calidad.

EL Veterinario de animales de abasto
"Ayudar al ganadero a conseguir

animales de calidad que satisfaga las
demandas de los consumidores”

* Programas de control de patdgenos y
reduccion de residuos en granja



Trazabilidad en la Produccion
Primaria Ganadera

»Trazabilidad de Piensos y Materias Primas s o

»Trazabilidad de los Animales: ”Identlflcauorgf( A‘

Animal” ‘&

A

g Zlﬂ

»Trazabilidad en la Explotacién: Registros

documentales en |la explotacion

»Trazabilidad de Animales enviados a matadei;o'\
“Informacion de la Cadena Alimentaria” %\)



gamdero
O(C:mymré ez diclo re > gZST7 O Jos datos sigraerite s:

Fecha Identificacién Cantidad Nombrey Identifica- Naturaleza
Del direccién cionde los del
Medicamento del animales Tratamiento

proveedor tratados

o@D cercéorard gue se respetan BJJofa,mJ de espera

O (onservard Jas recetas & ajios




& fgaciones especificas Lo/ Veterinario de Explotacion:
— Cortrof de Jas condiciores de crix

— Cortrof do fos tratardertos

»»

< ;ﬁ %ermrz’o arncotarda ezt re jzlstro gue obrara endmc@r

de S titcar de Ja e.ayaktacz’én:

Fecha Naturaleza Dosis Duracion Identificacion Plazos de
Tratamiento Tratamiento Animales espera
Tratados




¢Como Afecta el enfoque de la Seguridad
Alimentaria al sector ganadero?

» Asumir que son los Primeros RESPONSABLES de la Seguridad Alimentaria

> Someterse a las OBLIGACIONES de la normativa de Higiene Alimentaria
» Utilizar Mecanismos VOLUNTARIOS para garantizar la Seguridad Alimentaria:
“GUIAS DE PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE”

Ganadero = Productor Primario de Alimentos
de Origen Animal

“EL EXPLOTADOR DE EMPRESA ALIMENTARIA/DE PIENSOS se asegurara en
todas las etapas de la produccidn que tiene lugar en su empresa, que los
alimentos o piensos cumplen los requisitos de la legislacion alimentaria y
verificara que se cumplen esos requisitos

(art.17 R 178/02)




L o8 Gamderos nan sapido daar

respuesta a hs demandas:
Ej. Evoducion de h Caml de Cerdo

Anos Ano Anos Anocs
50 60 70 80
40-45% HU5-50% [50-55%

b-17% [b-16% [U-15%

25-35%)20-25%(D-214

R-2% |D-16 P-D0D%
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OBLIGACIONES EN VIGOR: ELEMENTOS DE
TRAZABILIDAD YA EXISTENTES:

> Registro de explotaciones: REGA, Libros de registro de explotacidn.

> |ldentificacion de los animales (Marcas de identificacién de animales,
documentos individuales de identificacion y pasaportes )

> Registro de movimientos de animales (por lotes o individual,

Certificado sanitario de origen, ley 8/2003, guia de origen que

acompana a los animales)

v’ Permiten que el Productor Primario Conozca y Controle los Riesgos
para la Seguridad A. de sus productos primarios

v’ Facilita el Control de la Autoridad Competente

v'Asegura la Trazabilidad de los Animales, los Piensos, de las
Actividades de la explotacion y de sus Productos derivados

OBTENCION DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL SEGUROS



Obligacion de LLEVAR Y CONSERVAR
REGISTROS DOCUMENTALES EN LA
EXPLOTACION

v'Naturaleza y origen de los alimentos para animales

v Medicamentos veterinarios y otros tratamientos

v Enfermedades que afecten a la seguridad de los productos de origen
animal

v Resultados de andlisis de muestras tomadas

v’ Cualquier informe pertinente sobre controles a animales o

v'Enviar al operador del matadero la INFORMACION DE LA CADENA

ALIMENTARIA relevante de los animales con suficiente antelacidn,
para su aceptacion y posterior sacrificio




weal WVISTTA A GRANJA P-2 / P-3

Granja: | |
SEG-2/3
Zona: l:l 5.T. Responsable | | FECHA e
Revisado Observaciones ALBARAN DE SALIDA DE CEBQ, sornsnness
Libro de explotacidn EXPLOTACION: UNIDADES:
N*DE REGISTRO:

Libro de Visit N*DE CRIANZA: PESO:

1bro de Visrtas CLIENTE /MATADERO:
Vestuarios y ropa de trabajo CONTROL DEL SEGUIMIENTO DE LA SEGURIDAD DE LA CARNE

Ultima version Procedimientos

FECHA DE CONIROL:
Hoia d odos d irad TIFO DE PRODUCTO:
0ja de periodos de refirada ORIGEN GANADO (NOMERE O M° DE REGISTRO):
DESERVACIONES: FIRMA:
Medicaciones (5eqg 1)
Recetas
2 GRANJERO

Revisidn almacen de medicamentos

SE HA COMPFROBADD QUE LOS ANIMALES DE ESTE LOTE HAN CUMPLIDO EL
TIEMPO DE ESPERA DE LOS MEDICAMENTOS CON LOS QUE SE HAN TRATADO,
COMO SE RECOGE EN EL PARTE SEG-1 1.,

Albaranes (Traspaso, Salida P-2, Inventarios)

Silos numerados
NUMEFR.D DE GUIA SANITAFIA: | HORA DREVISTA DE CARGA: | HORA REAL DE CARGA:

Ficha de cebo CERDOS CON S05PECHA DE PEESENCIA DE AGUTAS:
OBSERVACIONES: FIRMA:

Parte de Inicio de Lote

Cuadras numeradas .
J-TEANSPORTISTA

Copias albaranes de salida (Seg 2) VALOFACION DE LA DIFICULTAD DE CAF.GA: |
OBSERVACIONES: FIRMA:

Martillo/crotales

Centro de Desinfeccion :
Talon de Desinfeccion Nomero :

Comentario General

EL TRANSPORTISTA SE COMPROMETE A LA NO UTILIZACION DE PRODUCTOS
INYECTABLES DURANTE EL TEASLADD DE LOS ANIMALES.




HOJA DE REGISTRO DE TRATAMIENTOS VETERINARIOS

EXPLOTACION:

FECHA INICIO REGISTRO:

N° CRIANZA:

N° PRECINTO:

TRATAMIENTOS GENERALES

FECHA PRECINTO:

AENOR !
SEG 1. i

Identificacion

Fecha Inicio

Producto

Via Administracion

Fecha Fin
Tratamiento

Tiempo Espera

TRATAMIENTOS INDIVIDUALES

Fecha
Inicio

Tiempo
Espera

ND
Animales

Producto

Via Administracion

Identificacion

Los animales se identificaran por Cuadra, lote, nave o identificacién individual.

Fecha de
Cierre

Firma Titular de la
Explotacion

CALITAX
CERTIFICACION
TRAZABILIDAD
C t



Guias de buenas practicas
ganaderas

Articulo 7 :

“Los Estados Miembros fomentaran la elaboracion de guias
nacionales de practicas correctas de higiene y para la aplicacion de
los principios del sistema APPC...

Estas guias se podran utilizar con caracter voluntario”

Las guias de practicas correctas de higiene son de utilidad tanto para el
productor primario como para el personal inspector de control oficial

Productor primario
v’ Pueden juzgar y decidir sobre la necesidad de determinados requisitgs.

v Definir medios para alcanzar objetivos: p.e. frecuencia

de limpieza de instalaciones... ® 5
v Inclusién de procedimientos en la gestién de sus explotaciones: de I|mp 3
y desinfeccidn, control de peligros, control de plagas, control de introduccit
difusion de enfermedades... i



¢Qué aportan las Guias de bph?

» Minimizar los Riesgos propios de sus producciones

» Dar Orientaciones de Practicas Ganaderas Correctas de

Higiene con Informacion sobre los Peligros de la Produccion

Primaria de Alimentos de origen Animal y las Medidas para su

Contenidos:

v'Control de la contaminacién de agentes (mico toxinas, metales pesados

)

v’ Utilizacién y trazabilidad de piensos

v" Uso correcto de medicamentos veterinarios, aditivos y su trazabilidad

v Medidas de proteccién a la introdug=:<

correctas de higiens

Caprino de carne

)
Guias de practicas
carrectas de higiene
Ovino de leche

Guias de practicas

v leche Guia de Practicas Correctas

para ganaderias de

Vacuno de Leche

inlac

GUIA
DE BUENAS PRACTICAS
DE HIGIENE
EN GRANJAS AVICOLAS
DE PUESTA

GUIADE BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE PARAEL CONTROLY
LAPREVENCION DE
SALMONELLA ZOONOTICA
EN EXPLOTACIONES AVICOLAS
DE PRODUCCION DE CARNE DE
POLLO

MADRID, JULIO 2005

GUIA DE BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE
EN GRANIJAS DE SELECCION,
MULTIPLICACION Y RECRIADE
AVES REPRODUCTORAS PARAEL
CONTROL Y LAPREVENCION DE
SALMONELL4 ZOONOTICAS

MADRID, JUNLO 2005




Mecanismos de Control para la
Produccion de Alimentos de Origen
Animal Seguros

> NIVEL PRODUCTOR PRIMARIO:
AUTOCONTROL

Asegura y Verifica el Cumplimiento de los
Requisitos de la Legislacion Alimentaria
Relativos a sus Actividades.

»NIVEL AUTORIDAD COMPETENTE NACIONAL:
SISTEMAS DE CONTROL OFICIAL
Velar por el Cumplimiento de la Legislacion

Alimentaria Y Verificar que el Productor
Primario Cumple los requisitos de la misma.




RESULTADO FINAL

Obtencién de Productos
Primarios de Origen Animal

SEGUROS para la siguiente
Etapa de la Cadena Alimentaria:

“INDUSTRIA ALIMENTARIA”



Desde la Granja se influye en:

los aspectos de Calidad de Carne

1.Calidad Sanitaria

Higiene Microbiologia (libre

(Seguridad Patogenos)
Alimentaria) Ausencia de Residuos
2.-Calidad Color, Terneza, Jugosidad, Sabor,

Organoléptica

Olor, Flavor, %grasa Visible.

3.-Calidad Nutritiva
(Valor Nutritivo)

% Grasa, % Acidos Grasos (S/I),
Valor Proteico, Enriqueci. (Vt. E)

4.-Calidad
Tecnoloégica

pH, Retencidon de agua,
Consistencia de la grasa,
Separacion tejidos, Estabilidad
oxidativa.

5.-Calidad
Etica y Social

Medio Ambiente, Bienestar
Animal

Ano 2
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entrevista

ROBERTO SABRIDO BERMUDEZ

PRESIDENTE DE LAAGENCIA ESPANOLA DE SEGURIDADALIMENTARIAY NUTRICION (AESAN)

“ES FUNDAMENTAL QUE LA PRODUCCION
PRIMARIA APLIQUE CRITERIOS DE
SEGURIDAD ALIMENTARIAALIGUAL QUE

LO HACE LA PROPIA INDUSTRIA”

La Produccion Primaria:

Es el origen de la cadena alimentaria

y ,por tanto, el punto de partida del
proceso de elaboracion de un producto.

Recientemente se ha aprobado el Real

Decreto 361/2009, de 20 de marzo,
publicado en el BOE de 28 de marzo de 2009,
qgue regula la informacion sobre la cadena
alimentaria que debe acompaiiar a los
animales destinados a sacrificio, donde
queda patente el papel tan importante que
desempeiia el responsable de la
explotacion.

Vianana









Coordinacion de las autoridades competentes

* En el pasado (?)en diversos EMs,
las competencias en Salud
Publica / Bienestar animal
separadas ...“no es mi trabajo”

* Ahora VO esta obligado a
responsabilizarse del BA (Reg
854/2004)







VISITA A GRANJA P-2 / P-3

Granija:

Zona: 5.T. Responsable

ﬁ AENOR i
H

Nt o EQ }

Fecha: | Qe 3

Libro de explotacion
Libro de Visitas

Vestuarios y ropa de trabajo

Ultima versién Procedimientos

Hoja de periodos de retirada

Medicaciones (Seg 1)

Recetas

Revision almacen de medicamentos

Albaranes (Traspaso, Salida P-2, Inventarios)
Silos numerados

Ficha de cebo

Parte de Inicio de Lote

Cuadras numeradas

Revisado Observaciones
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